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ZP.271.153.2018


                       
       Krosno, dnia 2.11.2018r.

Zainteresowani Wykonawcy

Dotyczy: przetargu nieograniczonego pn. Dostawa pomocy dydaktycznych do pracowni zawodowych - pracownia technologii gastronomicznej (meble, sprzęt agd, pozostały sprzęt gastronomiczny) Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych Nr 2 w Krośnie, ul. Szpetnara 9 w ramach projektu pn. „Kształcenie zawodowe szansą rozwoju” realizowanego w ramach Osi Priorytetowej IX Jakość edukacji i kompetencji w regionie, Działanie 9.4 Poprawa jakości kształcenia zawodowego RPO WP 2014 – 2020.
Zamawiający, działając na podstawie art. 38 ust. 2 i 4 ustawy Prawo zamówień publicznych udziela następujących odpowiedzi na przesłane przez wykonawców pytania dotyczące treści SIWZ w przedmiotowym postępowaniu:

Pytanie nr 1:
Zadanie nr II, poz. 1 

Czy zamawiający dopuszcza kuchenkę gazową z piekarnikiem elektrycznym z mocą piekarnika 2,9 kw. Brak na rynku urządzeń o takiej mocy piekarnika.

Odpowiedź nr 1:

Tak.
Pytanie nr 2:
Części II, piec konwekcyjno parowy.

Z powodu braku dostępności na rynku chcieliśmy zaproponować piec o zachowanej specyfikacji lecz innych parametrach.

Czy Zamawiający wyraża zgodę na piec o wymiarach: 

· Napięcie - U: 400 V 

· Zasilanie: prąd 

· Szerokość - W: 800 mm 

· Waga - M: 96 kg 

· Głębokość - D: 811 mm 

· Wysokość - H: 952 mm 

· Moc elektryczna: 15.5 kW 

Odpowiedź nr 2:

Tak.

Pytanie nr 3:
Cz. 1, poz. 3 regały na sprzęt
Proszę o wyjaśnienie, jaki mebel Zamawiający miał na myśli, gdyż regały są otwarte i posiadają półki nie posiadają drzwi, a stoły przyścienne posiadają drzwi suwane i w standardowym wykonaniu maja blok 3 szuflad, zatem proszę o doprecyzowanie, o jaki mebel chodzi.

Odpowiedź nr 3:

Chodzi o stoły przyścienne, posiadające drzwi suwane z blokiem 3 szuflad.
Pytanie nr 4:
Cz. 2, poz. 1 trzon kuchenny z piekarnikiem
Proszę o wyjaśnienie, jaką kuchnię Zamawiający miał na myśli, gdyż profesjonalne kuchnie gastronomiczne z piekarnikiem nie mają szerokości 50 cm, a w kuchniach AGD nie są podawane moce piekarnika, zatem proszę dokładnie sprecyzować, jaką kuchnię Zamawiający miał na myśli, ponieważ są duże różnice cenowa między kuchniami AGD a gastronomicznymi.

Odpowiedź nr 4:

Dopuszcza się kuchenkę gazową z piekarnikiem elektrycznym z mocą piekarnika 2,9 kW.

Pytanie nr 5:
Część 2, poz. 4 pakowarka próżniowa
Zamawiający opisał model pakowarki wycofanej ze sprzedaży przez producenta mimo, iż występuje w Internecie, który w rozumieniu prawa nie jest oferta handlową i nie należy się nim sugerować, zatem proszę o dopuszczenie pakowarki o poniższych parametrach:

Listwa zgrzewająca o długości 300 mm i szerokości 5 mm

r j*c
- Regulowany czas wytwarzania próżni oraz zgrzewania, automatyczne lub ręczne sterowanie

- Możliwość pakowania próżniowego płynów i produktów spożywczych o dużej zawartości wody

- Cyfrowy wyświetlacz i analogowy manometr

- Wydajna pompa olejowa, zapewnia wysokie ciśnienie (1009 mbar) i szybkie uzyskanie próżni

- Obudowa oraz komora wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej

- Dno z dużym wgłębieniem oraz wypukła, przezroczysta pokrywa pozwala na pakowanie dużych porcji 
- Wydajność pompy: 8 m3/h

wymiary komory (mm): 300x350x(H)l 10 mm

wymiary zewnętrzne (mm) :359x425x(H)356

moc (W): 230

Odpowiedź nr 5:

Dopuszcza się pakowarkę próżniową o parametrach podanych w pytaniu.
Pytanie nr 6:
Cz. 2, poz. 5 robot kuchenny wieloczynnościowy
Zamawiający opisał produkt firmy Termomix, który nie jest przeznaczony do użytku w placówkach publicznych i jest to towar sprzedawany w handlu bezpośrednim, proszę o zmianę opisu na taki, który pozwoli zaproponować towar ogólnodostępny na runku sprzedawany przez producenta lub dystrybutora na fakturę VAT.

Odpowiedź nr 6:

Zamawiający dokonuje modyfikacji formularza oferty – Zadanie II poz. nr 5 dotyczącej robota kuchennego wieloczynnościowego. Opis ww. pozycji otrzymuje brzmienie: „Robot wielofunkcyjny, bezobsługowy reluktancyjny silnik o mocy znamionowej 500 W, bezstopniowe ustawianie liczby obrotów od 100 do 10200 obr/min (delikatne mieszanie – funkcja Soft – 40 obr/min). Funkcje: Rozdrabnianie, Siekanie, Miksowanie, Ubijanie, Ucieranie, Zagniatanie ciasta, Mieszanie, Krojenie, Sterowanie, Gotowanie. Stal nierdzewna z systemem grzewczym i zintegrowanym czujnikiem temperatury. Możliwość  ważenia produktów do maksymalnie 2 kg, z wmontowaną książką kucharską”.
Pytanie nr 7:
Cz. 2, poz. 8 piec konwekcyjno-parowy
Zamawiający w opisie podaje, iż piec powinien mieć pojemność 10 blach 600x400 po czym pod koniec opisu podaje pojemność 10x1/1Gn, proszę o doprecyzowanie na jakie blachy ma być piec GN1/1 czy 600x400.

Odpowiedź nr 7:

Blachy: 600*400.
Pytanie nr 8:
Cz. 2, poz. 13 sokowirówka
Opisany przez Zamawiającego towar jest produktem niedostępnym, wycofanym ze sprzedaży przez producenta mimo, iż występuje w Internecie, który w rozumieniu prawa nie jest oferta handlową i nie należy się nim sugerować, zatem proszę o dopuszczenie sokowirówki o poniższych parametrach:

83 mm
Miękkie i twarde owoce i warzywa
Średnica leja do napełniania: 83 mm 

Przystosowane do: Miękkie i twarde owoce i warzywa
Moc przyłączeniowa: 0.7 kW

Napięcie: 230 V

Częstotliwość: 50/60 Hz

Wyłącznik bezpieczeństwa: tak

Sterowanie: Przycisk

Włącznik/wyłącznik: tak 

Prędkość obrotowa maks.: 3000 obr. /min.
Właściwości: Drobne sitko ze stali szlachetnej do perfekcyjnego wyciskania soku
Wyciskanie soku z całych owoców (np. jabłek) lub warzyw z dziecinną łatwością bez krojenia wstępnego

Lej do napełniania XXL
Pojemność zbiornika na pozostałości z wyciskania: 7 litrów

Termostat silnika 

Szybki demontaż

Materiał: Stal szlachetna 

Tworzywo sztuczne

Nadaje się do pracy ciągłej w użytku komercyjnym: tak

Szerokość: 260 mm

Głębokość: 430 mm

Wysokość: 530 mm.
Odpowiedź nr 8:

Dopuszcza się sokowirówkę o zaproponowanych parametrach.
Pytanie nr 9:

Część 3, poz. 3 serwety dla gości
Tkanina ALGI60, która wskazał zamawiający jest stosowana do o wyrobu rolet materiałowych nie serwet zatem proszę o wykreślenie tego określenia.

Odpowiedź nr 9:

Określenie „Tkanina ALG160” należy wykreślić z poz. 4 opisu zawartego w formularzu oferty na Zadanie III.

Pytanie nr 10:

Część 3, poz. 9 naczynie do Fondue
Opisany przez zamawiającego towar jest niedostępny i wycofany ze sprzedaży przez Producenta, mimo iż nadal funkcjonuje w Internecie, który nie jest oferta handlową w świetle prawa i nie należy się nim sugerować, zatem proszę o dopuszczenie naczynia:
e
Zestaw do fondue składający się z 23 elementów jest idealny dla 6-ciu osób. Misa wykonana z stali nierdzewnej emaliowanej na biały kolor, sprawia że utrzymanie w czystości zestawu jest wyjątkowo proste. Zestaw odpowiedni dla 6-ciu osób. Każdy szpikulec posiada inną ilość kresek na rękojeści, co ułatwia rozpoznanie tego, który należy do nas. Zestaw do founde można umieścić na stojaku, który znajduje się w zestawie. W zestawie znajduje się również uchwyt pod szpikulce, dzięki któremu nie wpadną do naczynia. Wstępnie ogrzej olej w misce z stali nierdzewnej na kuchence gazowej bądź elektrycznej, następnie przełóż miskę na stojak, upewniając się że stoi stabilnie na niepalnej powierzchni. Następnie napełnij palnik dedykowanym paliwem do fondue i zapal go.
Zestaw fondue oprócz stosowania do mięsnych przysmaków smażonych w głębokim oleju, można stosować również dla czekoladowych słodkości. Wystarczy wówczas do palnika zamiast paliwa fondue zastosować świeczkę terra-light.
W zestawie znajduje się sześć ceramicznych miseczek z sześcioma malutkimi chochelkami. Miseczki te zakładane są na specjalny, obrotowy uchwyt dzięki czemu są doskonałe do serwowania smakowitych dipów. Miseczki można również wykorzystać z powodzeniem na dodatkowe drobne przekąski. Dzięki możliwości obrotu, dostęp do każdego rodzaju smaku będzie bardzo łatwy.
Odpowiedź nr 10:

Zamawiający dopuszcza naczynie o parametrach podanych w pytaniu. 

Pytanie nr 11:

Część 3, poz. 11 taca kelnerska
Proszę uzupełnić rozmiary pozostałych tac, gdyż śr. ok. 40 cm może dotyczyć jedynie tacy okrągłej.
Odpowiedź nr 11:

Wymiary tac:

a) wymiary tac okrągła 30 cm,

b) owalna 35 cm (jeżeli nie będzie to owalne zastąpić okrągłymi),

c) prostokątna 40 cm * 30 cm.
Pytanie nr 12:

Zadanie nr II:
Poz. 1. W nazwie urządzenia użyto sformułowania kuchnia indukcyjna natomiast w opisie pojawiają się nazwa kuchnia gazowa. Proszę o wyjaśnienie.

Odpowiedź nr 12:

Zamawiający informuje, że w poz. 1 chodzi o kuchnię gazową.
Pytanie nr 13:

Zadanie nr II:
Poz. 7. zmywarka do naczyń. Początkowo opis (wymiary) wskazuję na zmywarkę podblatową, natomiast wysokość mytych naczyń (420 mm) oraz podana szerokość 
z rączką (794 mm) sugeruje, że jest to zmywarka kapturowa. Proszę o sprecyzowanie.
Odpowiedź nr 13:

Zamawiający informuje, że w poz. 7 chodzi o zmywarkę kapturową.
Pytanie nr 14:

Poz. 8. Piec konwekcyjno-parowy. Proponowany przeze mnie piec ma możliwość odwrotnego założenia drzwi, ale jest to opcja płatna. Czy cena urządzenia ma zawierać tą kwotę?
Czy zamawiający dopuszcza piec o wymiarach: 860x957x1163 mm?
Odpowiedź nr 14:

Zamawiający wymaga pieca z możliwością odwrotnego założenia drzwi. Wykonawca jest zobowiązany do wliczenia wszystkich kosztów dostawy wymaganych pomocy dydaktycznych. Zamawiający dopuszcza ww. wymiary.
Pytanie nr 15:

Poz. 13. Sokowirówka. Czy zamawiający dopuszcza urządzenie o wymiarach 260x430 oraz o obrotach 30000?
Odpowiedź nr 15:
Tak.
Pytanie nr 16:

Zadanie nr II. Poz.7. Czy można zastosować zmywarkę o wymiarach 675x675x1440 
i zużyciem wody 2,7 l  - jest to jedyna zmywarka, która ma możliwość mycia naczyń 
o wysokości 420 mm.
Odpowiedź nr 16:

Zamawiający dokonuje modyfikacji treści poz. 7 Zadania II dotyczącej wysokości naczyń. Maksymalna wysokość mytego naczynia - 380 mm.
Pytanie nr 17:

Zadanie nr II. Poz. 8 Piec konwekcyjno – parowy. Nie jest podane czy jest to piec elektryczny czy gazowy.

Odpowiedź nr 17:

Zamawiający wymaga pieca konwekcyjno – parowego elektrycznego.

4

